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KORAKAKIS MUST was founded in 1996 by George N. Korakakis. 

  

Our company operates in the production and marketing of raw 

materials for large and small food industries and workshops, 

bakeries, patisseries, hotels, catering. 

  

Expanding fast and steadily, we are in close contact with our 

associates in order to cover all the needs of their production unit.  

  

They are assured of the quality, stability and reliability of our 

products.  

  

We offer our associates the good services of chefs, bakers, 

confectioners and other professionals in the field of food 

production as well as new technological advances and quality raw 

materials for their creations. 

  

We are known for our consistency in meeting the requirements of 

our associates and  our high responsibility towards consumers. 

  

We are certified by ISO “EN ISO 22000: 2005” and we are 

constantly developing new innovative products that will satisfy 

the creative needs of our associates.  

             

Our vision :   

 

The products we offer our associates must satisfy 

themselves and their customers.      
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(κωδ.: 000227)                                                                 S F O L I A T O  

Βελτιωτικό Αλεύρων Ειδικό για Σφολιάτες.  
Ομοιομορφία στα Παραγόμενα Προϊόντα, Διατηρούν 
Αναλλοίωτα τα Χαρακτηριστικά τους στη Σκληρή Δοκιμασία 
της Κατάψυξης.  (Χωρίς Μαγιά) 
 

Χρήση :   Σφολιάτες (Γαλλική, Κουρού), κ.τ.λ.                   
 
 

Συσκευασία :  Χαρτόσακος 25 & 15 κιλών  

(κωδ.: 000116)                                                                    F R E E Z E R  

Βελτιωτικό Αλεύρων Ειδικό για Προϊόντα Κατάψυξης. 
Βοηθάει τη Ζύμη να Διατηρήσει τα Χαρακτηριστικά της 
Αναλλοίωτα στην Κατάψυξη. (Με Μαγιά) 
 

Χρήση :  Κρουασάν, Ψωμάκια, Ψωμί Μπριός, κ.τ.λ.                    
 

 

Συσκευασία :  Χαρτόσακος 25 & 15 κιλών  

(κωδ.: 911431)                                                             B A K E  F R E S H  

Extra Βελτιωτικό Αλεύρων, Ειδικό για 
Προψημένο – Κατεψυγμένο (Bake off) 
 
Χρήση :  Ψωμί, Rolls, κ.τ.λ.                    
 
 
 
Συσκευασία :  Χαρτόσακος 25 κιλών  

(κωδ.: 911373)                                                B A K E  F R E S H  C O M P L E T E   

Ολοκληρωμένο Βελτιωτικό Αλεύρων, Ειδικό για  
Προψημένο – Κατεψυγμένο (Bake off) 
 
 
Χρήση :  Ψωμί, Rolls, κ.τ.λ. 
 
 
Συσκευασία :  Χαρτόσακος 25 κιλών  

I M P R O V E M E N T S  F O R  P I E S  
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Procreation Βy Christos Sakellariou 
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